
饮料系统 
设备: Cornelius: Olympus 

 
注意事项：本手册程序包括化学品的使用。为防止意外触及未稀释清洁产品，请确

保餐厅内张贴“防止意外触及凯易未稀释清洁产品及在接触后须进行的急救措施” 

 
 
所需工具 

               
 
                                                                              

 

 

拆下并清洗饮料喷嘴     保养频率：每天一次   管理组或指定员工完成 

 

注意：因为在饮料分配机中有电路，所以维修时必须先关上开关。 

为了节约营运成本，此程序可结合每日器具的清洗一起进行，包括刷洗，冲净和在后区水槽

消毒。不要在洗碗机中清洗。 

1．在消毒桶中放入一包凯易牌含氯消毒剂，加入 2.5 加仑/9.5 升温水，用手将溶液彻底搅

匀。 

注意：只能用温水，因为热水会降低清洁粉的效力，而冷水会影响消毒粉的溶解。温水的

温度大约与体温相同。 

2.  旋转外阀嘴(1)并向下拉，将其从斟出阀(2)上拆下。 

3.  向下拉斟出阀上的内阀嘴(3)，将其从斟出阀上取下，再把它们和外阀嘴一同放入消毒液

中。 

4.  用干净消毒过的抹布擦拭分散区域(4)的内部。 

5.  重复 2-4 步消毒其他斟出阀。 

6.  使用尼龙刷逐一清洁外阀嘴，内阀嘴，然后用温水冲洗。 

7.  将外阀嘴，内阀嘴装回到斟出阀上。 

8.  拿开阀塔下面的滴料盘格栅,用麦当劳消毒剂清洗滴料盘(5)和防溅板(6) 

9.  在后区水槽里用麦当劳消毒剂清洗滴料盘格栅(7),并用干抹布擦拭干净后放回阀塔上,同时

用抹布清洁阀塔周围区域. 

 

碳化桶排气     保养频率：每月一次   管理组或指定员工完成 

 
注意：为了保证碳酸水含气量，碳化桶必须每星期排气一次。 

卡号 

1 

麦当劳
消毒剂 

桶，干
净抹布 

比例量

杯 
尼龙刷     糖水

分离器 
   空饮料杯      探针

温度计 螺丝刀 量杯 

(2)   (3)     (1)        

(4)        

(1)        



碳化桶上有一个释放阀门(1)，拉动释放阀拉手 3 次，排走碳化缸内的杂气。 

 

检查水的流速  保养频率：每月一次   管理组或指定员工完成 

 

1. 打开斟出阀盖，转动糖浆阀(1)（右侧的开关）至关闭位置。 

2. 把量杯放到斟出阀的外阀嘴下。 

3. 按住“注/停”键 4 秒钟，检查量杯中的水是否有 10 盎司，如不正确，请报修。 

4. 重复第 3 步，检查其余斟出阀水流速。 

5. 将斟出阀的前盖装好。 

 

检查糖水比例   保养频率：每月一次   管理组或指定员工完成 

 

注意：应先检查完水流速后，再检查糖水比例。 

后区: 

1. 检查二氧化碳钢瓶，确定压力调节器(1)调到 80-85psi（5.52-5.86 巴） 

2. 检查糖浆的压力调节器(2)，确定压力设定在 65psi（4.48 巴） 

3. 检查压力（非碳酸糖浆）调节器(3)，确定压力设定在 65psi。 

饮料机: 

4. 将斟出阀的面板移开。 

5. 旋转外阀嘴并向下拉，将其从斟出阀上拆下。 

6. 将糖水分离器对准斟出阀，然后向上推并拧紧在斟出阀上。 

7. 按住“注/停”键(4)一段时间后，将分离器(5)里注满糖浆。 

8. 把比例量杯(6)放在分离器下，杯子容积大的部分放在分离器的大圆口下，而容积小的部

分放在糖浆管的延长臂下。 

9. 按下“注/停”键，将比例量杯注到杯线。目测读数之前，将比例量杯放在平坦的表面上，

然后轻敲 3 下。 

可乐，雪碧，冰爽茶 一份糖浆+5.2 份水 

       芬达  一份糖浆+4.2 份水 

糖浆和碳酸水的杯线可接受范围为±1 格 

10. 如比例不正确，请报修。 

11. 重复第 9 步，检查其余斟出阀。 

12. 将斟出阀的面板装好。 

 

检测饮料斟出温度 保养频率：每月一次  管理组或指定员工完成 

 

1. 饮料阀塔中的饮料温度稳定。在开始检测前 15 分钟内不要斟出任何饮料。检测时，每道

阀门斟出的第一杯倒掉，从第二杯开台。 

2. 将纸杯放置在碳酸水的阀下，斟出一杯饮料，将温度计探针插入饮料中预冷 10秒钟。 

(1)        

  (2)        (3)           

 (4)        

       (5)  (6)           

 (1)        



3. 将纸杯放置在待检测的阀下，斟出第一杯饮料倒掉，检测第二杯饮料的温度。将温度计

插入饮料杯中间，等 60秒直到读数稳定。 

4. 读取饮料温度，饮料温度应在 34—40°F之间。如果读取的温度超出了这个 

范围，请向当地的维修服务商联系。 

5. 按照第 2到第 4步依次检测其它各阀的饮料温度。其中非碳酸饮料的温度 

范围是 34-45°F。 

6. 按以上第一至第五步骤检测另一阀塔饮料的斟出温度。 

 

检查冰水槽内的储水和冰槽厚度  保养频率：每半年一次   指定的人员 

 

听到“汩汩”声表明水槽内的水较少，需要加水进去。在加水之前，应先看一下水槽是否干

净，内部的盘管是否清洁。 

1. 拔下机器的电源线。 

2. 拆除机器盖子上的螺丝，拿走。 

3. 检查水槽的冰层情况。 

4. 假如水槽内不干净，请清洁水槽。 

5. 注入干净的水，直到水从溢水口流出为止。 

6. 装上机器的盖子，并拧紧螺丝。 

7. 重新接上电源线，打开开关。 

 

检查并调节杯量  保养频率：每月一次   管理组或指定员工完成 

 

1． 同时按下定量分配器的“小杯键”和“特大杯键”，这时定量分配器中央便有一盏红灯(1)会

亮。 

2． 把量杯放在分配阀下面，然后按下“小杯键”，直至饮料达到所需的份量时才把键松开。 

3． 重复第 2 步，调节斟出阀的其他杯量。 

4． 在全部杯量调校正确后，便按“注/停”键一次，定量分配器便自动记录，同时红灯熄灭。 

 

消毒并清洁所有糖浆快速接头，糖浆管路及糖浆循环管  保养频率：每半年一次   

QMC 服务商 

 

注意: 排清糖浆可避免糖浆管中酵母的生长及发霉。为减少浪费，尽可能在晚上才进行清

洁，消毒。 

后区： 

1. 拧下 BIB 糖浆包上的糖浆快速接头。 

 (1)        



2. 把 2.5 加仑（9.5 升）温水和一包凯易牌含氯消毒粉放入清洁桶内，用手搅匀。 

3. 用尼龙刷子沾上消毒液清洁糖浆快速接头(1)。 

4. 将 5 加仑温水和 2 包凯易牌含氯消毒粉混合，放入清洁桶，用手搅匀。 

5. 先剪下糖浆包接头(2)，接到糖浆快速接头上，全部放入盛有消毒液的消毒桶中。 

服务区： 

6. 关闭所有的斟出阀左侧的水的阀门(3)。 

7. 按住分配阀的“注/停”键，使消毒液通过阀嘴流出，直到流出消毒水，释放按键。 

8. 重复第 7 步，消毒其余糖浆管道，保证消毒液停留在管道内至少 15 分钟。 

9. 将消毒桶清洗干净后，盛满过滤水，把接有糖浆包接头的红色糖浆快速接头放入水中。 

10. 按住分配阀的“注/停”键，使过滤水通过阀嘴流出，直到管道内没有消毒液味，释放按

键。 

11. 重复第 10 步，清洗其余糖浆管道。 

12. 把糖浆快速接头接回到糖浆包上。 

13. 打开所有的分配阀左手边水的阀门，按住分配阀的“注/停”键，直到分配阀流出糖浆。 

14. 重新调整糖水比例和杯量，安放红色锁定帽。 

15. 清洁，消毒糖浆管道的工作结束。 

 

清洁冷凝器  保养频率：每半年一次   管理组或指定员工完成 

 

1. 断开饮料机电源。 

2. 卸下顶部面部（一个螺丝）。断开总电源和钥匙开关的电线。 

3. 卸下灯箱。 

4. 用吸尘器或用软刷子清理冷凝器翅片，也可用压缩空气吹去冷凝器上的灰尘。 

5. 重新安装灯箱及顶部面部并接头电源。 

 

对水泵的滤网清洁，检查  保养频率：每半年一次   QMC 服务商 

 

注意: 在清洁水泵的滤网之前，如果发生下列情况必须更换水泵。 

A. 在运行中水泵发出噪音。 

B. 打饮料时碳化缸放不出水。 

C. 水泵工作时间过长。 

1. 拔下碳化缸的电源线。 

2. 关闭碳化缸的进水阀门。 

3. 关闭二氧化碳缸的阀门。然后拉碳化缸上的释放阀(1)，将缸内的 CO2释放。 

4. 松开螺帽(2)。 

5. 取出滤网(3)，用清水冲洗滤网和内部。 

 (1)        

 (2)        

 (3)        

 (1)        

(2)   (4)   (3) 



6. 检查滤网是否完好及破损程度。如果损坏，立即更换。 

7. 检查 O 型垫圈(4)的情况，如损坏，将旧的丢弃，换新的。 

8. 装上新的，好的滤网，拧紧螺帽。 

9. 打开 CO2的阀门。 

10. 打开水源。 

11. 接上碳化器的电源，接着等待几分钟，等碳化器正常。 

12. 检查系统有没有地方漏水，假如发生立即维修。 


